GUIA DE BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE Y AUTOCONTROL EN ESTABLECIMIENTOS
QUE ELABORAN PINCHOS, TAPAS Y RACIONES: BARES, PUBS Y SIMILARES

FICHA 6: REGISTRO DE INCIDENCIAS

Establecimiento:

Responsable:

OBSERVACIONES/ MEDIDAS ADOPTADAS FIRMA DEL

FECHA INCIDENCIAS DETECTADAS RESPONSABLE

37




